
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Chito & Gvrito 
Das georgische Restaurant 

"Gagvimardschoss!“ 

„გაგვიმარჯოს“ 

„Seid Siegreich!" 
 

Mit diesen Worten erhebt der Georgier sein Glas, damit wird jeder Prost 
bekräftigt! 

Jeder Gast, der nach Georgien kommt, wird irgendwann einmal zu einer 
georgischen Tafel geladen sein und an diesem besonderen Zeremoniell alten 
Tradition teilnehmen, welche aus guten Speisen und der längsten Weinkultur 

besteht. 
Die originale georgische Tafel, die so genannte „Supra“, bezeichnet sich eine 
traditionelle georgische Esskultur. Es ist georgische Tradition, alle Speisen in 

die Mitte des Tisches zu stellen und mit allen Gästen zu teilen. 
Herzlich Willkommen in unserem kleinen Georgien, in Chito & Gvrito, wo wir 

das Bestmögliche tun, um Sie an dieser Tradition teilhaben zu lassen. 
 

Ihr Chito & Gvrito 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Menü 

Allergene: d=Milcherzeugnisse, f=Senf 
*=kann Spuren von Gluten, Milch, Ei, Sellerie enthalten 

 

Bauernsalat gewürzt f,* 
 
Grüner Salat, Gurken, Tomaten,     
Paprika, Zwiebel, Mais und 
Petersilie 
  

9,90 € 

Tomaten und Gurken Salat nach 
georgischer Art 
 
Frische Tomaten und Gurken mit 
oder ohne Walnuss, Zwiebel, 
Essig, Öl und Petersilie  
 

10,50 € 

Großer gemischter Salat gewürzt d,f,* 

  
        mit gebackenem Mozzarella, 
        Paprika, Zwiebel, Mais 
 

12,50 € 

Salate: 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Vorspeisen: 

    Walnuss Aubergine georgischer Art 
 
Gebratene Auberginenstreifen, 
Knoblauch, Koriander, Walnuss- Paste 
und Granatapfel 
(mit georgischen Gewürzen)  
  

10,90 € 

    Spinat 
 

Spinat mit Walnuss, Knoblauch, 
Koriander 
(mit georgischen Gewürzen)  
  

10,60 € 

Weißkraut 
 
Weißkraut mit Walnuss, Knoblauch, 
Koriander 
(mit georgischen Gewürzen) 
 
  

10,10 € 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Vorspeisenplatten: 
 
  Platte für 2 Personen 
                                          19,90 € 
 
  Platte für 3 Personen 
                                          29,90 € 
 
  Platte für 4 Personen 
                                          39,90 € 
  Beispielbild: Platte für 2 Personen 

Aus dem Backofen: 
Soko Ketsze 
 
Champignons aus dem Ofen ohne 
Käse 
  

9,90 € 
 

Soko Ketsze 
 
Champignons aus dem Ofen mit 
Käse überbacken d 
  

10,90 € 
 

Hausgemachte Bratkartoffeln mit 
Dill 
  

8,90 € 
 

               Extra Portion Brot a 

  
    3,00 € 

 Allergene:  
d=Milcherzeugnisse, a=Weizen 

                                                                                                     
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Hauptgerichte 

Allergene: 

 a=Weizen, b=Eier, d=Milcherzeugnisse 

      Khatchapuri Megruli (groß) a,b,d 
       
      Fladenbrot mit Käse gefüllt,  
      mit Käse und Ei überbacken 
      (6 Stück) 

13,50 € 
 
 

      Khatchapuri Megruli (klein) a,b,d 
       
      Fladenbrot mit Käse gefüllt,  
      mit Käse und Ei überbacken 
      (4 Stück) 

9,50 € 
 
 

      Khatchapuri Imeruli (groß) a,d 
       
      Fladenbrot mit Käse gefüllt 
      (6 Stück) 

12,50 € 
 
 

      Khatchapuri Imeruli (klein) a,d 
       
      Fladenbrot mit Käse gefüllt 
      (4 Stück) 

9,10 € 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

      Khatchapuri Adjaruli  
 
      Bootförmiger Teig mit Käse gefüllt,  
      mit rohem Ei und Butter belegt 
 

16,90 € 
 
 

    Khinkhali gewürzt, a 
       
    Gefüllte Teigtaschen mit     
     Hackfleisch von Rind und  
     Schwein, Koriander,  
     Zwiebel, Kümmel (5 Stück) 
 

11,50 € 
 

P.S.  Bei Khinkhali ist es wichtig, 
sie korrekt zu essen. Man hebt sie 
an dem Zipfel auf, beisst in die 
Tasche und schlürft dann zuerst 
die Sauce heraus. Danach kann 
man den Rest verspeisen. Den 
Zipfel lässt man für gewöhnlich auf 
dem Teller liegen. 
 
 

      Blini a,b,d 
       
     Gerollte Pfannenkuchen 
     (in Teig  Ei und Milch) gefüllt    
     mit Reis und Rinder-Hackfleisch,  
     Knoblauch, Koriander (5 Stück) 
 

10,50 € 
 
 Allergene:  

a=Weizen, b=Eier, d=Milcherzeugnisse = mit Farbstoff ,12  
 

 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

      Lobiani gewürzt, a 
       
      Fladenbrot gefüllt mit Bohnen, 
      mit Knoblauch Koriander, 
      Gewürze 

 
11,50 € 

 
 

      Kubdari a 
       
      Fladenbrot gefüllt mit Rindfleisch, 
      Knoblauch, Koriander, Kräutersalz,  
      Speziale georgische Kräuter Salz 
 

16,50 € 
 
 

      Mtsvadi Schampurse_Schaschliki 12 
       
      Mariniertes Schweinefleisch vom 
     Grill mit Bratkartoffeln, Gurken,  
      Tomaten und Sazebeli Soße     
      (kalte Tomatensoße) 
 

19,90 € 
 
 

  Allergene: 
a=Weizen, b=Eier, d=Milcherzeugnisse = mit Farbstoff ,12 

 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  

Soßen: 
 

     Tkemali Soße gewürzt 
 
Würzige Soße aus grünen Mirabellen und 
ausgesuchten georgischen Gewürzen  
(leicht scharf) 

3,50 € 
 

     Sazebeli Soße gewürzt 
 
Traditionelle georgische Soße aus Tomaten, 
Zwiebeln, Knoblauch, Koriander und 
Gewürzen 

2,50 € 
 

     Schmand  
1,50€ 

 

Dessert: 
 

Kuchen Napoleon a,b,d        
 
Blätterteig-Schicht-Kuchen 
mit Buttercremfühlung 
      

    
                   5,50€ 

 
 

 
 

Weitere Desserts auf 
Nachfrage   
       

Extra Beilagen: 
 

Bratkartoffeln             
            3,50 € 

Salate         
    4,50 € 

Allergene: 
a=Weizen, b=Eier, d=Milcherzeugnisse 


